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CHEZ

MAGGY

Chéres clientes, chers clients,

Chez Maggy, nous faisons de notre mieux pour vous proposer
une cuisine sincere, responsable et généereuse.

Si certains plats ne sont plus disponibles le dimanche, cest parce que
nous sommes fermeés les lundis et mardis, et que nous preéférons
limiter les stocks le dimanche pour eviter le gaspillage alimentaire.

Nos produits sont locaux, de saison, souvent bio, ce qui peut expliquer
des prix parfois un peu plus éleves.

Enfin, nos assiettes sont pensees pour étre justes en quantité :
ni trop, ni trop peu, simplement de quoi vous regaler
sans rien devoir jeter.

Merci de votre comprehension, de votre bienveillance,
et de soutenir une cuisine qui a du sens

English
Menu

Y .

Wifi : ChezMaggy_Guest
Mot de passe : ChezMaggy




Liste des allergénes et légende
Noubliez pas de préevenir les serveurs en cas dallergie(s).

Gluten
Crustaces
Oeuf

Poisson
Arachides
Soja

Lactose

Fruits a coque
Céleri
Moutarde
Graines de sesame
Sulfites

Lupin

Mollusques
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Végeétarien
Vegan
Froid

Chaud
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A Partager

Allergenes Prix
L'Assiette Apéro Qu
1,79 13
Fromage Grand Lupulus, crackers
. . sans gluten offert
au romarin, olives de Kalamata
La Planche Ardennaise =2 17
sans gluten +1,5

Les Nachos (Portion pour 2 ou 4)
Accompagneés de sauce cheddar P 1,7 15/ 18
et de guacamole

Le Dip Q9o
Houmous de potiron accompagne
de focaccia maison a lail

1,11 15
sans gluten +2.5

Les Biscuits Apéro Maison
Au bacon de chez Grégoire, 137 16
accompagnés de sauce cheddar

Les Minis-Pancakes aux pois chiches et aux épices Qo 1,3, 7.

. ) \ 16
Accompagnés d'une sauce crémeuse a la tomate £ 10, 12

Pour continuer a vous fournir un service de qualite,
nous demandons aux tables a partir de 8 personnes
de commander un maximum de 3 plats différents.

Une cuisine de fWW

respectueuse des §Aaers,
et privilegiant le Lw




Nos Fournisseurs Locaux

Boucherie familiale
bastognarde installée
Place Mac-Auliffe depuis
1958, fournisseur de nos
charcuteries et salaisons.

la Moohetle

Microbrasserie artisanale
de Morhet (Vaux-sur-
Sure), proposant des
bieres brassées
localement en province de
Luxembourg.
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Ferme familiale bio de
Bastogne, produisant
légumes de saison et
ceufs frais issus de poules
elevees en poulaillers
mobiles.

La perma ferme d

Ponceret

Ferme en permaculture de
Bastogne, produisant des
legumes bio locaux dans
une démarche durable et
respectueuse de la
biodiversite.

ARDUENNA

ORGANIC GIN

Gin ardennais bio, elabore
en collaboration avec la
plus ancienne distillerie de
Belgique, entre tradition et
esprit epicurien.

Patissiere réalisant ses
cookies de maniere
artisanale, a deux portes
de Chez Maggy

Aux Délices
de Marie

Boulangerie-patisserie et
tea room a Bastogne,
proposant pains, douceurs
et petite restauration.

LA
P'TITE
JEANNE

par Pierre Toubon

Producteur artisanal de jus
de pomme et de cidre 100
% naturels, issus d'un
verger de variétés
anciennes cultivees sans
traitement, base a
Lierneux

7
ardenne

Coopérative basée a la
Baraque de Fraiture qui
vise le juste prix pour nos
agriculteurs ardennais.

Lupulus

Brasserie familiale
ardennaise, reputée pour
ses bieres artisanales
alliant tradition, qualité et
ecoresponsabilite.

Xy

ARDUINA
o Pt Tomidfacies

Torréfacteur artisanal des
Ardennes belges,
proposant des cafés
éthiques et
majoritairement bio aux
aromes riches et
fraichement torrefiés.

Ferme familiale bio de
Rosiere-la-Petite (Vaux-
sur-Sare), productrice de
farines et pates artisanales
issues de céreales locales
en circuit court.

[._B)DIERRE PLAS

CHOCOLATIER

Chocolatier ardennais
établit dans la Grand Rue
de Bastogne d'ou
proviennent les petits
chocolats servis avec les
boissons chaudes

Maison fromagere
artisanale de Bastogne,
spécialisee dans la
sélection et l'affinage de
fromages de terroir au lait
cru.

Le Préai

Ferme artisanale de
Houffalize, proposant
glaces, yaourts et produits
laitiers 100 % naturels a
base de lait de la ferme.

Boulangerie l'Alternative :
boulangerie artisanale bio
et sans gluten basée a
Theux, proposant pains et
patisseries depuis 2019.




Le Sale

Allergenes Prix
Le Grilled Cheese
Au cheddar et au bacon de chez Gregoire, 1,3, 6,710 23
accompagne de coleslaw et d'une sauce sans gluten +3

créemeuse a la tomate ﬁﬁ

Les Pancakes Salés
Jambon cuit de chez Gregoire, 1,3.7 22
fromage et ceuf pochée

L'Avocado Toast Qu 137 21
Guacamole, ceufs poches et sauce hollandaise sans gluten +3
La Tartine @

: o 1,7, 8 23
Potimarron roti, brie fondu, <ans aluten =
pickles de betteraves et noix 9
La Soupe W L 1611 18
Aux champignons, accompagnéee d’houmous

sans gluten +2 5

et de focaccia maison a l'ail

Pour continuer a vous fournir un service de qualite,
nous demandons aux tables a partir de 8 personnes
de commander un maximum de 3 plats différents.

Une cuisine de fawcwq(?‘
respectueuse des §Aaisers,
et privilegiant le Zw




Le Sucre

Allergenes Prix

Les Pancakes “Pommes” X

Pommes roéties au miel et a la cannelle 1,3, 712 i:
— supplement glace vanille ou caramel beurre sale

Les Pancakes "Chocolat" Qp :
Sauce au chocolat noir 1,3,6,7 é

— supplement glace vanille ou caramel beurre salé

Le Granola Fagon Tarte aux Pommes N7
Pommes, noix de pécan, éclats de caramel au beurre 178 13
salé, accompagné de son yaourt nature

Le Plateau Sucré Découverte

Une patisserie maison, un cookie,

une patisserie Boulangerie l'Alternative, Peuvent varier 20
des bonbons et une carafe d'eau

aromatisée a partager

Pour continuer a vous fournir un service de qualite,
nous demandons aux tables a partir de 8 personnes
de commander un maximum de 3 plats différents.

Une cuisine de /)WWT

respectueuse des §Aaersy
et privilegiant le Zw




Les Boissons Fraiches : /6)

O/f C;'e ZOUVQOU = o
S oot :
Les Softs W 1 O’gif;/;s-
c/ !
Jus frais du jour : orange, fraise et citron vert
Les smoothies du moment
Jus d'oranges pressees
Jus de pomme artisanal
Bru plate - 25 / 50cl
Bru pétillante - 25 / 50cl

Loumonade
Cola, Citron bergamote, Rose vanille cerise, Myrtille menthe, Pomme cerise

Kombucha Jarr
Citron gingembre, Péche Yuzzu, Fruit passion

Les Glaceés
Le the

Le café
Le matcha

Les Milkshakes
Vanille / Fraise / Chocolat

Les Mocktails

7.5



Les Biéres & Les Alcools

Les Biéres

Lupulus - 33cl

Placebo 0° 6.3
Pils 5° 4,7
Blanche 4,5 5,6
Hopera 6° 58
Fructus 4,2° 6.3
Blonde 8,5° 58
Organicus 8,5° 6.3
Brune Bio 8,5° 6.5

La Morhette - 33cl
Sur l'eau 4.4°

Dans le pre 7° 55
Au clair de lune 5,9°

Les Anisés

Ricard 7
Pastis Ardent 9
Les Liqueurs

Jet 27 7
Amaretto 7
Les Cafés Alcoolisés

Irish Coffee 10

[talian Coffee 10




Les Cocktails

Les Classiques

Espresso Arduenna 15
Espresso martini 14
Apérol Spritz 12
Daikiri fraise 14
Negroni 13
Mimosa 11
Mojito 13
Arduenna Aperitivo 14

Les Gins (tonic compiris)

Arduenna 15
Mardesous 15

Les Signatures

Girl's night
Gin & jus (fraise, citron & fruit rouge)

Porn Star
Vodka, jus de fruit passion, sirop vanille & créemant

Basil Smach Arduenna
Gin Arduenna, jus citron vert, basilic & tonic

Le Ti' Punch de Maggy
Rhum brun, jus (orange, cranberry, ananas & passion) & sirop vanille

Passion Gin
Gin, amaretto, fruit de la passion & tonic

L'Incontournable
Rhum blanc & jus (fraise, citron vert)

La gria' maison (Tinto de Verano) a partager (5 verres)
Vin rouge espagnol, vermouth, Sprite & fruits frais
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Les Boissons Chaudes W me Qudes
Ment
Les Cafés Prix
Espresso 35
Americano / Version XXL - Espresso allonge d'eau 3.6 /38
Cafe allonge / Version XXL - Double espresso allonge d'eau 5/5.2
Dose supplementaire espresso 1,5
Les Lattés
Cappuccino / Version XXL - Espresso allonge de mousse de lait 5/52
Espresso Macchiato - Espresso avec une cuillere de mousse de lait 4
Latte Macchiato 55
Chai latte 5
Matcha Latte 52
Chocolat chaud 5,2
Les Thés Bios zﬁa.toumu

W acic fat kL

Oasis du Désert - The vert parfumeé menthe

Mamy Granny - Thé vert parfumé pomme & cannelle
Blue Earl Grey - Thée noir parfume bergamote & bleuet
Milky Oolong - The Oolong saveur lait & vanille

Péche de vigne - Thé rooibos saveur péche

Namasté - Infusion de plantes saveur orange & citron
La panier de Mamy - Infusion de fruits fraise & mare
Pinacolada - Infusion de fruits coco & ananas

4.5

Les Suppléments

Lait vegetal - Soja, Amande, Avoine, Coco

Topping - Demandez a nos serveurs la selection complete !
Chantilly

Miel

T
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Lep tal.
Lait Ve eget 80
Les Boissons Sans Lactose alpro ad gelgid! e en 9
R
Latte Soja Caramel Cardamome 7,2

Lait de soja, sirop de cardamome, cafe & caramel

R Golden Latte 53

Lait de noix de coco, curcuma, cannelle,
gingembre & vanille

Shakerato Noix de Coco 6,1
Lait de coco, café, menthe & sirop d'agave

Limonade Noix de Coco 4,7
Lait de coco, limes (pulpe et zeste) & sirop d'agave

Pistacchio Iced Latte 7
Lait d'amande, café, sirop de pistache
& pistaches concassees

Tiramisu Latte 7,2
Lait d'avoine, café, sirop de Tiramisu,
boudoir, cacao

Vous avez aimeé votre passage chez Maggy ? €@
Approchez votre téléphone de la puce et
laissez-nous un petit avis Google ! P
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